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GRUNTAL s DELI

CATERING EVENTS LOSUNGEN

Business-Lunch im Februar
Zum selber Zusammenstellen...
Suppen

Indische Geflligelcremesuppe

Croutons
7,8,9,12

Mo6hren-Ingwer-Suppe mit Kokos

und gerosteten Mandeln
8,9,12

Vorspeisen und Salate

Chicorée Radicchio Salat

Grapefruit, gerducherte Entenbrust, Dressing
1,7,8,12

Pasta Salat
mit Paprika, Staudensellerie,

Tomaten, Oliven und Sesamol
1,11,12

fruchtig-pikanter Glasnudelsalat

Mangodip, Shrimps, Ananas
3,8,11,12

Rote Linsen, Feldsalat

Gurke, Tomate Feta mit Krautern
8,9,12,13

Sellerie — M6hren Curry - Salat

mit Apfeln und Walnusskrokant
8,9,12

Allergene Legende: 1) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen) Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon.
2) Krebstiere, 3) Eier, 4) Fische, 5) Erdnisse, 6) Sojabohnen, 7) Milch(einschlieRlich Laktose), 8) Schalenfriichte: Mandeln, Haselniisse,

Walnisse, Kaschunnisse, Pecanntiisse, Paranisse, Pistazien, Macademia-oder Quennslandnisse, 9) Sellerie, 10) Senf, 11) Sesamsamen,
12) Schwefeldioxid und Sulphite, 13) Lupinen, 14) Weichtiere.
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Hauptgerichte zur Auswahl
Fleisch

Puten Goulasch
Mohren, Zucchini, Tomatensauce

Langkornreis
1,7,8,9

Geschnetzeltes vom Rind
Champignons, Mohren, Sprossen

Spatzle
8,9,10,12

Rinderschmorbraten in seiner Sauce

Blumenkohl, kleine Kl6Re
7,8,9,10,12
Fisch

Lachsfilet auf Chili-Spinat

Rote Beete Schaum, Basmati Reis
1,4,7,8,12

Gebackenes Fischfilet
Tomaten Zucchini Gemuse

Kartoffeln
1,4,7,9,10,12

Vegetarisch

Geflllter Fenchel
mit Hirse, Tomaten, Blattspinat,

Krautersaitlinge
7,9,12

Gratinierter Chicorée,
Wurzeln und Lauch

Kasesauce, kleine Feldkartoffeln
7,10,12

Allergene Legende: 1) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen) Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon.
2) Krebstiere, 3) Eier, 4) Fische, 5) Erdnisse, 6) Sojabohnen, 7) Milch(einschlieRlich Laktose), 8) Schalenfriichte: Mandeln, Haselniisse,

Walnisse, Kaschunnisse, Pecanntiisse, Paranisse, Pistazien, Macademia-oder Quennslandnisse, 9) Sellerie, 10) Senf, 11) Sesamsamen,
12) Schwefeldioxid und Sulphite, 13) Lupinen, 14) Weichtiere.
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SiiRes Finale

Zimt Mandel Mousse

mit karamellisierten Orangen
7,8

Milchreis mit Zimt und Zucker

Kirschen
7,8

Preisbeispiele:

Variante |
2 Gang Business Lunch

Hauptgang
Dessert

Preis pro Person & 15,50 €
Variante Il

3 Gang Business Lunch
Suppe oder Salat
Hauptgang
Dessert

Preis pro Person & 18,90 €

Weitere Varianten und Kombinationen jederzeit Méglich

Konditionen
Alle Preise verstehen sich zzgl. MwsSt.
Fir die Lieferung und Abholung berechnen wir eine bezirksabhangige Pauschale
Die Preise gelten fiir die Auswahl von je einem Gericht pro Gang.
Bei Auswahl von mehr als einem Gericht je Gang, belasten
wir lhnen einen Mehrkostenaufwand von 2,00 € pro Person.
Es gelten unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen.

Allergene Legende: 1) Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Dinkel, Khorasan-Weizen) Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon.
2) Krebstiere, 3) Eier, 4) Fische, 5) Erdnisse, 6) Sojabohnen, 7) Milch(einschlieRlich Laktose), 8) Schalenfriichte: Mandeln, Haselniisse,

Walnisse, Kaschunnisse, Pecanntiisse, Paranisse, Pistazien, Macademia-oder Quennslandnisse, 9) Sellerie, 10) Senf, 11) Sesamsamen,
12) Schwefeldioxid und Sulphite, 13) Lupinen, 14) Weichtiere.



