
	
  

	
   	
   	
  

Allergene	
  Legende:	
  1)	
  Glutenhaltiges	
  Getreide	
  (Weizen,	
  Dinkel,	
  Khorasan-­‐Weizen)	
  Roggen,	
  Gerste,	
  Hafer	
  oder	
  Hybrid-­‐	
  
stämme	
  davon.	
  2)	
  Krebstiere,	
  	
  3)	
  Eier,	
  	
  4)	
  Fische,	
  	
  5)	
  Erdnüsse,	
  	
  6)	
  Sojabohnen,	
  	
  7)	
  	
  Milch(einschließlich	
  Laktose),	
  	
  	
  
8)	
  Schalenfrüchte:	
  Mandeln,	
  Haselnüsse,	
  Walnüsse,	
  Kaschunnüsse,	
  Pecannüsse,	
  Paranüsse,	
  Pistazien,	
  Macademia-­‐oder	
  
Quennslandnüsse,	
  	
  9)	
  Sellerie,	
  10)	
  Senf,	
  	
  11)	
  Sesamsamen,	
  	
  12)	
  Schwefeldioxid	
  und	
  Sulphite,	
  13)	
  Lupinen,	
  
	
  14)	
  Weichtiere.   
 
	
  

 
Gans	
  und	
  Gar	
  

	
  
Suppe	
  

	
  
Pastinakencréme	
  Suppe	
  mit	
  Trüffelöl	
  

7,12	
  

	
  
oder	
  
	
  

Apfel-­‐Kartoffel	
  –	
  Suppe	
  mit	
  Majoran	
  
1,7,8	
  

	
  
	
  

Vorspeisen	
  	
  
	
  

Winterliche	
  Blattsalate	
  mit	
  Kernen	
  und	
  Sprossen	
  
Balsamico	
  Dressing	
  

1,10,12	
  

	
  	
  
Wild	
  und	
  Enten	
  Pastete	
  	
  

Chutney	
  
1,3,7,8,10,12	
  

	
  
Carpaccio	
  von	
  Rote	
  Bete	
  	
  

Walnüssen,	
  Orangen	
  und	
  Ziegenkäse	
  
1,7,8,10,12	
  

	
  
Hauptspeisen	
  

	
  
	
  	
  

Klassischer	
  Gänsebraten	
  
in	
  leichter	
  Orangensauce	
  

mit	
  Apfel-­‐Rotkohl,	
  Rosenkohl	
  oder	
  Grünkohl	
  	
  
dazu	
  Klöße	
  und	
  Salzkartoffeln	
  

1,7,12,13	
  
	
  
	
  
	
  

	
  



	
  

	
   	
   	
  

Allergene	
  Legende:	
  1)	
  Glutenhaltiges	
  Getreide	
  (Weizen,	
  Dinkel,	
  Khorasan-­‐Weizen)	
  Roggen,	
  Gerste,	
  Hafer	
  oder	
  Hybrid-­‐	
  
stämme	
  davon.	
  2)	
  Krebstiere,	
  	
  3)	
  Eier,	
  	
  4)	
  Fische,	
  	
  5)	
  Erdnüsse,	
  	
  6)	
  Sojabohnen,	
  	
  7)	
  	
  Milch(einschließlich	
  Laktose),	
  	
  	
  
8)	
  Schalenfrüchte:	
  Mandeln,	
  Haselnüsse,	
  Walnüsse,	
  Kaschunnüsse,	
  Pecannüsse,	
  Paranüsse,	
  Pistazien,	
  Macademia-­‐oder	
  
Quennslandnüsse,	
  	
  9)	
  Sellerie,	
  10)	
  Senf,	
  	
  11)	
  Sesamsamen,	
  	
  12)	
  Schwefeldioxid	
  und	
  Sulphite,	
  13)	
  Lupinen,	
  
	
  14)	
  Weichtiere.   
 
	
  

Dessert	
  
	
  

Apfelkompott	
  in	
  Calvados	
  	
  
Mandeln	
  und	
  Rosinen,	
  Vanillecreme	
  

7,8,12	
  

	
  
oder	
  
	
  

Grießflammerie	
  mit	
  Zwetschgenröster	
  
3,7,8,12	
  

	
  
oder	
  
	
  

Espresso	
  Panna	
  Cotta	
  mit	
  Glühkirschen	
  
7,8,12	
  

	
  
	
  

Preis	
  pro	
  Person	
  	
  
24,90	
  €	
  
3	
  Gänge	
  

(Suppe-­‐Hauptgang-­‐Dessert)	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  

Konditionen	
  
Alle	
  Preise	
  verstehen	
  sich	
  zzgl.	
  MwSt.	
  

Die	
  Preise	
  gelten	
  für	
  die	
  Auswahl	
  von	
  je	
  einem	
  Gericht	
  pro	
  Gang.	
  
Bei	
  Auswahl	
  von	
  mehr	
  als	
  einem	
  Gericht	
  je	
  Gang,	
  belasten	
  wir	
  Ihnen	
  einen	
  	
  

Mehrkostenaufwand	
  von	
  	
  2,00	
  €	
  pro	
  Person.	
  
Es	
  gelten	
  unsere	
  Allgemeinen	
  Geschäftsbedingungen.	
  

Für	
  den	
  Transport	
  sowie	
  für	
  den	
  Auf-­‐	
  und	
  Abbau	
  berechnen	
  wir	
  
eine	
  bezirksabhängige	
  Pauschale.	
  

Weitere	
  Varianten	
  und	
  Kombinationen	
  jederzeit	
  Möglich	
  
	
  
	
  	
  	
  	
  	
  	
  


